SIP, SHARE & STAY AWHILE

floret at Palazzo San Niccold
mediterranean sharing plates & botanical drinks



Our plates are made for the middle of the table.
Pick a little of this, a little of that, pass it around and keep ordering
as the night goes on.
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| nostri piatti sono pensati per stare al centro della tavola. Scegliete un po’ di questo,
un po’ di quello, condividete e continuate a ordinare seguendo il ritmo della serata.

NF - senza frutta a guscio, DF - senza lafticini, VG - vegano, V - vegetariano
LF - senza lattosio, GF - preparafo senza glutine ma potrebbe non essere adatio a celiaci
*A seconda della disponibilita, questo prodotto potrebbe essere scongelato.
Per allergie e intolleranze alimentari rivolgersi al nostro personale.

Coperto 3 Cover Charge 3,-



ooove at first bite

HOT GRAPE HUMMUS
VG-NF

Silky Hummus - Roasted Grapes - Chilli Oil - Pita

Hummus cremoso - Uva arrostita - Olio al Peperoncino - Pita
10

PATATE DOLCI
GF-NF-V
Sweet Potatoes - Sriracha Mayo

Patate Dolci dorate - Maionese Sriracha
9.

SMOKY AUBERGINE
VG,NF,GF

Slow-Roasted Aubergine blended with Tahini & Lemon - Parsley

Melanzane arrostite lentamente con Tahini & Limone - Prezzemolo
7.

MUHAMMARA
V,NF

Roasted Red Peppers - Feta - Pomegranate - gentle touch of Chilli

Peperoni Rossi arrostiti - Feta - Melograno - leggermente speziato al Peperoncino
8,

WILDFLOWER HALLOUMI
GFNFV

Grilled Halloumi served warm with wildflower Honey - Sesame

Halloumi grigliato servito caldo con Miele Millefiori - Sesamo
9-

GUACAMOLE
GFVGNF

Classic Guacamole brightened with fresh Lime served with
crisp Blue Corn Nachos.

Guacamole classico con Lime, servito con croccanti Nachos di Mais Blu
10,-

WARM PITA
VG-NF-DF
Woarm Pita - Za'atar - EVOO
Pita calda - Za'atar - Olio EVO

2,



garden mezze
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TOMATO TONNATO
DF,NF

Heirloom & Datterini Tomatoes layered over silky Tonnato -
Capers - Crispy Sourdough
Pomodori Antichi & Datterini adagiati su una Salsa Tonnata vellutata

Capperi - Pane Croccante
12,

GRAPES & FENNEL
V,GF

Roasted Grapes & crisp Fennel with Pecorino - Rucola & Walnuts
brightened with Apple Vinegar
Uva arrosto & Finocchio croccante con Pecorino - Rucola & Noci

con un tocco di Aceto di Mela
12,

SEPTEMBER CARROTS
VG,GF

Caramelised tricolor Carrots over creamy Herbed Tahini
toasted Pistachios

Carote tricolore caramellate su Tahina cremosa alle Erbe - Pistacchi tostati
12,-

PORCINI PITA
V,NF

Golden Porcini folded through creamy Stracciatella, finished with parsley,
a touch of truffle oil - served with warm Pita
Porcini dorati con Stracciatella - Prezzemolo & un tocco di olio al tartufo

Pita calda
15,

CAULIFLOWER SHAWARMA
V,GF

Roasted Half Cauliflower - Shawarma Spices - Garlic Yogurt
Pomegranate - Toasted Almonds - Fresh Herbs

Mezzo Cavolfiore arrosto - Spezie Shawarma - Yogurt all’Aglio
Melograno - MandorlézTostate - Erbe Aromatiche



hooot protein

GREEK CHICKEN
NF,GF

Charred Greek-Style Chicken - Tzatziki - Roasted Grapes - Tangy Pickled Onion
Pollo marinato in stile Greco - Tzatziki - Uva Arrosto - Cipolla Sotfaceto

15-

MISO SALMON CRUNCH
NF

Miso Salmon Bites coated in Sesame & Coconut - Sunomono - Seaweed Crunch
Bocconcini di Salmone al Miso in crosta di Sesamo & Cocco - Insalata Sunomono
Alghe Croccanti

15,

BEYOND BURGER
V,NF

not made for sharing...maybe just one bite2
non condividerlo...o forse solo un morso@

BEYOND Burger - Emmentaler - Avocado - Jalapefios
Rucola - Sriracha Mayo - Charcoal-Sesame Bun
BEYOND Burger* - Emmentaler - Avocado - Jalapefios - Sriracha Mayo
Rucola - Panino al Carbone e Sesamo

17,



botanical cocktails

RUM DEL SOL
White Rum infused with Honey, Cinnamon, Vanilla & Hibiscus flowers
Lime - Coconut Sugar - Soda
Rum Bianco infuso al Miele, Cannella, Vaniglia, Fiori di Ibisco
lime - Zucchero di Cocco - Soda

made for sunsets & second rounds

GREEN TEA SERENITY
Vodka infused with Jasmine Green Tea - Matcha - Lemon Juice - Simple Syrup
Vodka infusa al Té di Gelsomino - Mafcha - Succo di Llimone - Simple Syrup

your daily greens, sort of

BERRY MULE
Gin infused with Berries, Passionfruit, and Cinnamon - Lime - Ginger Beer
Gin infuso con Frutti di Bosco, Passionfruit e Cannella - Llime - Ginger Beer

berry good decisions

WHISPERING LAVENDER
Tequila infused with Lavender and Chilli - Cointreau - Lime - Fresh Orange Juice
Tequila infusa con Llavanda & Peperoncino - Cointreau - Llime - Spremuta d'Arancia

soft flowers. hot infentions



rape expectations

WHITE

SAUVIGNON | cantina buzzinelli 8 | 35
VERMENTINO | cantina otis 8 | 35

RIBOLLA GIALLA | cantina buzzinelli 8 | 35

RED

SANGIOVESE | cantina lviano 7 | 32

CILEGIOLO | cantina casa alle vacche 8 | 35

ROSE

ROSATO |cantina jasci| 35

SPARKLING

PROSECCO | cantina ca’ venanzio 7 | 32

FRANCIACORTA | tenuta ambrosini | 45

CHAMPAGNE | 120



sip slooow

cold-pressed juices

270ml 7,-| 500ml 9.5,-

DETOX

pineapple - green apple - spinach - celery - cucumber
ananas - mela verde - spinaci - sedano - cetrioli

VITAMINA
carrots - fennel - apple - fresh turmeric - black pepper
carofe - finocchio - mela - curcuma fresca - pepe nero

ENERGY
apple - lemon - ginger
mela - limone - zenzero

gastronomic kombucha.

ORGANIC. FAIR TRADE. RAW & REAL. NO SWEETENERS.
NO ADDITIVES. JUST PURE FLAVOR & LOV.
330ml 8.5,

No 1
Moringa - Ginger - Mint

Moringa - Zenzero - Menta

No 2
Blueberry - Lavender
Mirtilli - Lavanda

BAYA
Agai - Ginger - Passionflower
Acai - Zenzero - Passiflora

TROPICAL

Rooibos - Mango - Hibiscus
Rooibos - Mango - Ibisco



sip slooow

LIMONATA
Lime - Menta - Miele - Acqua frizzante
Llime - Mint - Honey - Sparkling Water
5-

FOUNTAIN OF YOUTH
Organic Coconut Water
Acqua di Cocco bio

7

NOAM BEER
Unfiltered Bavarian Helles - Light, Crisp & Subtly Citrusy - 5.2%
Helles Bavarese Non Filirata - leggera, Fresca & Delicatamente Agrumata - 5,2%
7-

LEMONAID

organic realfruit lemonade

Yerba Mate
Passionfruit

6,-



one more plate. one more drink. one more story.

@floret_tribe



	floret at Palazzo San Niccolò
	mediterranean sharing plates & botanical drinks
	Our plates are made for the middle of the table.
	Pick a little of this, a little of that, pass it around and keep ordering
	as the night goes on.
	❊
	I nostri piatti sono pensati per stare al centro della tavola. Scegliete un po’ di questo, un po’ di quello, condividete e continuate a ordinare seguendo il ritmo della serata.
	looove at first bite
	HOT GRAPE HUMMUS
	VG-NF
	Silky Hummus · Roasted Grapes · Chilli Oil · Pita

	Hummus cremoso · Uva arrostita · Olio al Peperoncino · Pita

	PATATE DOLCI
	GF-NF-V
	Sweet Potatoes · Sriracha Mayo
	Patate Dolci dorate · Maionese Sriracha


	SMOKY AUBERGINE
	VG,NF,GF
	Slow-Roasted Aubergine blended with Tahini & Lemon · Parsley
	Melanzane arrostite lentamente con Tahini & Limone · Prezzemolo

	MUHAMMARA
	V,NF
	Roasted Red Peppers · Feta · Pomegranate · gentle touch of Chilli
	Peperoni Rossi arrostiti · Feta · Melograno · leggermente speziato al Peperoncino


	WILDFLOWER HALLOUMI
	GF-NF-V
	Grilled Halloumi served warm with wildflower Honey · Sesame
	Halloumi grigliato servito caldo con Miele Millefiori · Sesamo


	GUACAMOLE
	GF-VG-NF
	Classic Guacamole brightened with fresh Lime served with

	crisp Blue Corn Nachos.
	Guacamole classico con Lime, servito con croccanti Nachos di Mais Blu

	WARM PITA
	VG-NF-DF
	Warm Pita · Za’atar · EVOO

	Pita calda · Za’atar · Olio EVO


	garden mezze
	TOMATO TONNATO
	DF,NF
	Heirloom & Datterini Tomatoes layered over silky Tonnato ·
	Capers · Crispy Sourdough
	Pomodori Antichi & Datterini adagiati su una Salsa Tonnata vellutata
	Capperi · Pane Croccante


	GRAPES & FENNEL
	V,GF
	Roasted Grapes & crisp Fennel with Pecorino · Rucola & Walnuts
	brightened with Apple Vinegar
	Uva arrosto & Finocchio croccante con Pecorino · Rucola & Noci
	con un tocco di Aceto di Mela


	SEPTEMBER CARROTS
	VG,GF
	Caramelised tricolor Carrots over creamy Herbed Tahini
	toasted Pistachios
	Carote tricolore caramellate su Tahina cremosa alle Erbe · Pistacchi tostati


	PORCINI PITA
	V,NF
	Golden Porcini folded through creamy Stracciatella, finished with parsley,
	a touch of truffle oil · served with warm Pita
	Porcini dorati con Stracciatella ·  Prezzemolo & un tocco di olio al tartufo
	Pita calda


	CAULIFLOWER SHAWARMA
	V,GF
	Roasted Half Cauliflower · Shawarma Spices · Garlic Yogurt
	Pomegranate · Toasted Almonds · Fresh Herbs
	Mezzo Cavolfiore arrosto · Spezie Shawarma · Yogurt all’Aglio
	Melograno · Mandorle Tostate · Erbe Aromatiche



	hooot protein
	GREEK CHICKEN
	NF,GF

	MISO SALMON CRUNCH
	NF
	Bocconcini di Salmone al Miso in crosta di Sesamo & Cocco · Insalata Sunomono
	Alghe Croccanti


	BEYOND BURGER
	V,NF
	❊
	not made for sharing...maybe just one bite?
	non condividerlo...o forse solo un morso?
	BEYOND Burger · Emmentaler · Avocado · Jalapeños
	Rucola · Sriracha Mayo · Charcoal-Sesame Bun
	BEYOND Burger* · Emmentaler · Avocado · Jalapeños · Sriracha Mayo
	Rucola · Panino al Carbone e Sesamo


	botanical cocktails
	RUM DEL SOL
	White Rum infused with Honey, Cinnamon, Vanilla & Hibiscus flowers
	Lime · Coconut Sugar · Soda
	Rum Bianco infuso al Miele, Cannella, Vaniglia, Fiori di Ibisco
	Lime · Zucchero di Cocco · Soda
	❊
	made for sunsets & second rounds


	GREEN TEA SERENITY
	Vodka infused with Jasmine Green Tea · Matcha · Lemon Juice · Simple Syrup
	Vodka infusa al Tè di Gelsomino · Matcha · Succo di Limone · Simple Syrup
	❊
	your daily greens, sort of



	BERRY MULE
	Gin infused with Berries, Passionfruit, and Cinnamon · Lime · Ginger Beer
	Gin infuso con Frutti di Bosco, Passionfruit e Cannella · Lime · Ginger Beer
	❊
	berry good decisions


	WHISPERING LAVENDER
	Tequila infused with Lavender and Chilli ·  Cointreau ·  Lime ·  Fresh Orange Juice
	Tequila infusa con Lavanda & Peperoncino · Cointreau · Lime · Spremuta d'Arancia
	❊
	soft flowers. hot intentions



	ROSATO |cantina jasci| 35
	sip slooow
	cold-pressed juices
	DETOX
	pineapple · green apple · spinach · celery · cucumber
	ananas · mela verde ·  spinaci · sedano · cetrioli

	VITAMINA
	carrots · fennel · apple · fresh turmeric · black pepper
	carote · finocchio · mela · curcuma fresca · pepe nero

	ENERGY
	apple · lemon · ginger
	mela · limone · zenzero


	gastronomic kombucha.
	ORGANIC. FAIR TRADE. RAW & REAL. NO SWEETENERS.
	NO ADDITIVES. JUST PURE FLAVOR & LÕV.
	No 1
	Moringa · Ginger · Mint
	Moringa · Zenzero · Menta

	No 2
	Blueberry · Lavender
	Mirtilli · Lavanda

	BAYA
	Açai · Ginger · Passionflower
	Açai · Zenzero · Passiflora

	TROPICAL
	Rooibos · Mango · Hibiscus
	Rooibos · Mango · Ibisco



	sip slooow
	LIMONATA
	Lime · Menta · Miele · Acqua frizzante
	Lime · Mint · Honey · Sparkling Water

	FOUNTAIN OF YOUTH
	Organic Coconut Water
	Acqua di Cocco bio

	NOAM BEER
	Unfiltered Bavarian Helles · Light, Crisp & Subtly Citrusy · 5.2%
	Helles Bavarese Non Filtrata · Leggera, Fresca & Delicatamente Agrumata · 5,2%

	LEMONAID
	organic real-fruit lemonade
	❊
	Yerba Mate
	Passionfruit

	one more plate. one more drink. one more story.



